Speiseplan vom 8.06.2026-14.06.2026

Meni 2

Dessert

Tag Suppe Menu 1
Mo., Tomatencreme szsssoseeo Hahnchenschenkel auf mediteranem Gemdise, Mediteranes Gemuse mit Tomatenragout, Gotterspeise 1
8.06.Mo Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln
) ' " 52,54,58,60 2,12,51,51a,58,60
pro 100 g/ml: 2463 kcal, 22,6 BE #NAME? pro 100 g/ml: 441 kcal, 4,6 BE pro 100 g/ml: 88 kcal, 1,8 BE
Di., Kartoffelsuppe Schweinskopfsiilze mit Krautermajonaise, Bratkartoffeln, Bohnengemuse, Spiegelei Sahnepudding 125255
. 52,54,58,60
9.06.Di. srenshsan Bohnengemuise, Bratkartoffeln
! 2,3,51,51a,51,52,58,6
pro 100 g/ml: 2463 kcal, 22,6 BE pro 100 g/ml: 406 kcal, 1 BE pro 100 g/ml: 232 keal, 2,2 BE pro 100 g/ml: 116 keal, 1,2 BE
Mi., Bohnensuppe  ssssossas0 | Hausgemachte Frikadelle mit ZwiebelsoBe, MShrengemiise in Kartoffel-M&hrenauflauf mit GrielRpudding
. Rahm , Kartoffeln A ; 52,58
10.06.Mi. ' Rostzwiebeln
0.06 ! 1251,512,52,58 1,2,3,51,51a,51e,52,58,60,61
pro 100 g/ml: 2463 kcal, 22,6 BE pro 100 g/ml: 509 keal, 3,2 BE pro 100 g/ml: 486 kcal, 3,1 BE pro 100 g/ml: 131 kcal, 1,6 BE
Do., Cremesuppe von der | Bratwurst mit Paprika -ZwiebelsoRRe, Kartoffelgratin, Mini Maultaschen mit Krauter- Quarkspeises:ss
11.6.Do. Mohre szsssosoaso Blattsalat in Joghurtdressing 2szss SahnesoRe mit Gemiise
] 51,51a,52,54,58
pro 100 g/ml: 2463 kcal, 22,6 BE pro 100 g/ml: 464 kcal, 4,3 BE pro 100 g/ml: 406 kcal, 6,2 BE pro 100 g/ml: 210 kcal, 2,8 BE
Fr., GemUSesUppPe 52,8 59,5960 Backfisch mit Kartoffelsalat, Remouladensof3e Kartoffelsalat mit Gemuseschnitzel, Fruchtjoghurt 2szsess
1,2,4,12,51,51e,52,54,55,57,58,60,61
12.05.Fr. (£ 1251585 HAS551.58,50 Remoulade
05 ! 2,12,52,54,58,60
pro 100 g/ml: 2463 kcal, 22,6 BE pro 100 g/ml: 742 keal, 4 BE pro 100 g/ml: 348 kcal, 2,3 BE pro 100 g/ml: 134 kcal, 2 BE
Sa., Reissalat Eifler Linsensuppe mit Speck und Wiener Wirstchen, Eifler Linsensuppe mit Brot szss Obstspeise 12145258
13.05.Sa. 1,12,52,54,58,60 Baguettb rot
! 1,2,51,51a,52,58,60
pro 100 g/ml: 110 kcal, 0,4 BE pro 100 g/ml: 470 kcal, 6,4 BE pro 100 g/ml: 1029 kcal, 19,1 BE pro 100 g/ml: 0 kcal, 0 BE
So., Gemdiisesuppe szsssesoas0 | SChweinegeschnetzeltes mit Champignons, Kartoffelklosse, Kartoffelrosti mit Gemuse Uberbacken EiS 12525756
14.05.So Gurkensalat in Sahnedressing 2,12,5151a 93.2,3,51,51a,52,54,58,60,63

pro 100 g/ml: 2463 kcal, 22,6 BE

pro 100 g/ml: 628 kcal, 4,8 BE

pro 100 g/ml: 631 kcal, 5,1 BE

pro 100 g/ml: 206 kcal, 2 BE

Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel;

3) mit Geschmacksverstarker; (4) mit SuRungsmittel; (6) mit einer Zuckerart und SuBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt;
(14) gewachst; (15) geschwarzt; (16) mit Phosphat; (19) mit Milcheiwei Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse; (51a) Weizen und Weizenerzeugnisse;
(51e) Gerste und Gersteerzeugnisse; (52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse; (55) Fisch und -erzeugnisse; (57) Soja und -erzeugnisse; (58) Milch und -erzeugnisse; (59) Schalenfriichte und -erzeugnisse;

(59a) Mandeln und Mandelerzeugnisse; (59g) Pistazien und Pistazienerzeugnisse; (60) Sellerie und -erzeugnisse; (61) Senf und -erzeugnisse; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr
als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben

Wir wiinschen einen
Wir wiinschen einen

Guten Appetit

Seniorenbeirat

Kuchenleitung

Einrichtungsleitung
Anderungen vorbehalten!

Die Beilagen beider Meniis
sind austauschbar.Die Beilagen beider
Menus
sind austauschbar.

Passierte Kost steht als Menui
1 und Meni 2 zur Verfugung

Wir verwenden Jodsalz.
BE=BroteinheitenWir verwenden
Jodsalz.
BE=Broteinheiten
KH = Kohlenhydrate




